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KUCHARZ

W trakcie nauki uczen nabedzie umiejetnosci:
e  przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojow,
e  stosowania receptur gastronomicznych,
e ukladania i oceny jadlospisow,
[ ]

organizacji imprez okolicznosciowych i ushug
cateringowych,

e wspdlpracy w zespole,

e  obshigi specjalistycznych programow
komputerowych,

e  prowadzenia wlasnej dziatalnosci gospodarczej,
e  planowania i kalkulowania kosztow produkc;ji,

e  wykorzystywania nowoczesnych urzadzen
gastronomicznych do przygotowywania i serwowania
potraw.

Innowacja
KREATYWNY GASTRONOM

Innowacja przeznaczona jest dla uczniéw klas branzowej szkoty
I stopnia w zawodzie kucharz. Glownym jej celem jest
umozliwienie mtodziezy zdobycia wiadomosci i umiejetnosci z
zakresu kelnerstwa - barmanstwa - baristyki.
Uczniowie w czasie zaje¢ ucza sie:
e nakrywania stotu, serwowania potraw
oraz obshugi gosci w restauracji,

1 napojow

e  sporzadzania koktajli,

e obshigi ekspresu i przygotowywania réznych
rodzajow kaw,

e wspdlpracy w zespole,

e  komunikacji interpersonalnej,

e obshugi specjalistycznych programow
komputerowych.

Wszystkie podjete dzialania zagwarantuja uczniom wysoki
poziom ksztalcenia 1 zwigksza mozliwo$¢ znalezienia
zatrudnienia. Wspolczesna gastronomia jest branza ciagle
rozwijajacg si¢ 1 oczekujaca od pracownikow szerokiego
wachlarza umiejetnoéci. Jest to szczegblnie istotne w
mniejszych zakladach gastronomicznych, gdzie od pracownika

wymaga si¢ szerokiego zakresu kwalifikacji. Innowacja
zapewnia zdobycie wiadomosci i przygotowania zawodowego
wychodzacych poza ramy obowigzujacego programu nauczania

Zajgcia  praktyczne — organizuje szkota we  wilasnych
pracowniach szkolnych, restauracjach i innych placoéwkach
gastronomicznych na terenie miasta pod kierunkiem
nauczyciela.

Mozliwos$ci zatrudnienia:

e  wszelkiego rodzaju podmioty gospodarcze zajmujace
si¢ prowadzeniem dzialalno$ci gastronomicznej: bary
szybkiej obstugi, punkty matej gastronomii, szpitale,
szkoly,

e przedszkola, internaty,

e  stotéwki prowadzone przez zaktady pracy,

e  restauracje, kawiarnie, hotelowe zaktady

gastronomiczne.

Tytul kucharza absolwent otrzymuje po zdaniu egzaminu z
kwalifikacji:
TG.07 Sporzadzanie potraw i napojéw

Absolwent branzowej szkoly I stopnia moze kontynuowaé

nauke w branzowej szkole II stopnia.
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